Przetarg nieograniczony na dostawę żywności, w tym mięsa i wędlin, w rozbiciu na pakiety. Nr sprawy ZP/4959/12

..................................................                                                                                                                                                                                Załącznik nr 1                                                                  

Pieczątka firmowa wykonawcy

FORMULARZ OFERTOWY

SPECYFIKACJA ASORTYMENTOWO – CENOWA

PAKIET I – PRZYPRAWY 


Zamawiający wymaga, aby do każdej dostawy dołączać Handlowy Dokument Identyfikacyjny.

Suma poz. 1-21

Wartość netto .................................... Pln słownie......................................................                                                            

Wartość brutto.....................................Pln słownie....................................................                                                           

Termin płatności........... dni                                                                                                                                   ...........................................................

                                                                                                                                                                                Pieczątka i podpis Wykonawcy

LP�
NAZWA TOWARU�
J.M.�
ILOŚC�
CENA JEDN. 


NETTO ZŁ�
STAWKA


VAT�
WARTOŚĆ NETTO�
WARTOŚĆ BRUTTO�
NAZWA HANDLOWA�
�
1�
Boczek wędzony bez kości�
kg�
80�
�
�
�
�
�
�
2�
Karczek bez kości�
kg�
150�
�
�
�
�
�
�
3�
Kiełbasa typu zwyczajna�
kg�
300�
�
�
�
�
�
�
4�
Kiełbasa typu mortadela�
kg�
250�
�
�
�
�
�
�
5�
Kiełbasa typu żywiecka, krakowska�
kg�
150�
�
�
�
�
�
�
6�
Kiełbasa typu szynkowa �
kg�
150�
�
�
�
�
�
�
7�
Kiełbasa typu tyrolska, mielonka tyrolska�
kg�
150�
�
�
�
�
�
�
8�
Kiełbasa śniadaniowa�
kg�
100�
�
�
�
�
�
�
9�
Parówki cienkie�
kg�
600�
�
�
�
�
�
�
10�
Szynka drobiowa�
kg�
150�
�
�
�
�
�
�
11�
Szynka mielona�
kg�
150�
�
�
�
�
�
�
12�
Szynka wędzona�
kg�
40�
�
�
�
�
�
�
13�
Smalec�
kg�
60�
�
�
�
�
�
�
14�
Łopatka wieprzowa bez kości�
kg�
500�
�
�
�
�
�
�
15�
Mięso wołowe bez  kości�
kg�
150�
�
�
�
�
�
�
16�
Mięso wołowe – rozbratel z kością�
kg�
500�
�
�
�
�
�
�
17�
Mięso wołowe – gulasz�
kg�
700�
�
�
�
�
�
�
18�
Mięso wołowe – antrykot z kością�
kg�
200�
�
�
�
�
�
�
19�
Słonina wędzona�
kg�
130�
�
�
�
�
�
�
20�
Schab wieprzowy z kością�
kg�
750�
�
�
�
�
�
�
21�
Pasztet wieprzowy�
kg�
50�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
SUMA�
�
�
�
�
 








